
	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  

                                                                                                         
 
SISTEMA DE CONTROL DE INVENTARIOS EN ESTABLECIMIENTOS DE 
COMIDAS 
                                                                                                                                               
REQUERIMIENTOS DEL SISTEMA 

Requiere equipos con sistema operativo Windows XP o superior, si desea 
impresión se recomienda impresoras tipo POS, preferiblemente térmicas para la 
instalación del Software. 
La garantía del sistema es de cuatro (4) meses por fallas de programación 
contados a partir del día de la instalación. 
La compra de la Licencia de BioPark incluye la instalación del sistema en el equipo 
designado para su funcionamiento, garantía de cuatro meses para el sistema por 
fallas de programación, capacitación a la persona designada para el manejo de el 
sistema y parametrización general del mismo. 
 
CARACTERISTICAS DEL SISTEMA 
 
SOFTWARE INVENTORY COMIDAS 

INVENTORY COMIDAS, es un Sistema especializado que permite llevar el control 
de inventario de un establecimiento comercial dedicado a la venta de cualquier 
producto comestible. 

Para el ingreso al sistema es necesario contar con un Nombre de usuario y una 
contraseña, esto permite llevar un control de los empleados que ingresan al 
sistema y tener mayor seguridad para la manipulacion de la informacion del 
establecimiento. 
 

 



	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  

 
 
En el módulo principal se encuentran los botones de ingreso a los módulos 
generales del sistema. 
 

 
 
Permite realizar cierres de caja cuando el empleado termina su turno o labor del 
día, muestra el valor en tiempo real de las ventas que se han realizado. 
 

 
 



	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  

 
 
Cuenta con un módulo administrable de la información principal del 
establecimiento comercial en donde se puede especificar datos como el nombre 
de la empresa, el número de identificación y especificar un mensaje que quiere dar 
a conocer en las facturas que se entregaran a los clientes, en este módulo 
también se puede especificar el porcentaje del IVA que se recauda en el 
establecimiento si se cobra o no de lo contrario puede parametrizarce en cero. 
 

 
 
Otro de los módulos que encontramos en Inventory Comidas es el administración 
de usuarios, por medio de el se pueden crear, modificar y/o eliminar usuarios. Este 
módulo cuenta con niveles de seguridad para el manejo de la información; es decir 
se pueden crear usuario básicos o de niveles intermedios y usuarios 
administradores; los usuarios básicos no pueden manipular en su totalidad la 
información del sistema lo que si permite hacer a un usuario administrador. 
 

 



	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  

 
 
El siguiente módulo es el de Administración general de los productos y materias 
primas utilizadas en el establecimiento; en el cual podemos encontrar sub módulos 
especializados en cada una de las líneas tales como: Grupos alimenticios en el 
cual se crean grupos para organizar los productos por categorías, Insumos o 
productos en el cual se ingresan las materias primas utilizadas en la preparación 
de los productos que se ofrecen y los productos listos para vender, Porciones en 
el cual se pueden parametrizar los insumos por porciones para la creación de 
algunos menús, Preparaciones en el cual se crean algunos productos que 
necesitan mas de un insumo para su preparación tales como jugos, ensaladas y/o 
cocteles, El ultimo sub modulo que encontramos es el de Menús en el cual se 
parametrizan los platos que se ofrecerán en el establecimiento. 

 

 
 

Se encuentra un módulo de administración de tiendas o bodegas en el cual se 
pueden especificar los datos de cada uno de los puntos si el establecimiento 
maneja más de un punto de venta o más de una bodega de almacenamiento de 
sus insumos y/o productos y de esta manera ubicar mejor donde se encuentran 
los productos. 
 
 
 
 
 
 



	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  

 
 

 
 
 
En este modulo se realiza la asignación de los precios de venta de los productos, 
las porciones y/o los preparados que se manejen en el establecimiento. 
 

 
 



	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  

 
 
En este modulo se realiza el ingreso de cada uno de los ítems al inventario y se 
les asigna nombre, código de barras si lo tiene y la bodega a la que pertenecen. 
 

 
 
Los productos que no tengan un código de barras establecido se les puede 
asignar uno especial. 
 

 
 
 
 



	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  

 
 
Cuando se pasan productos o ítems de una bodega a otra en este módulo se 
pueden reasignar de bodega. 
 

 
 
Cuando es necesario retirar productos del inventario en este módulo los podemos 
retirar sin ser necesario que se descuenten por medio de las ventas. 
 

 
 



	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  

 
 
Cuando el establecimiento realiza promociones como horas felices o algún menú 
especial con descuento en este módulo se puede parametrizar. 
 

 
 
En este módulo se realizan los pedidos y automáticamente al seleccionar algún 
menú e incluirlo dentro de una venta se descarga del inventario cada uno de los 
insumos utilizados en ese menú que ha sido parametrizado en los módulos 
anteriores. 
 

 



	   	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	  

 
 
Si algún cliente se arrepiente de su pedido o fue mal ingresado por el operario es 
posible reversar la venta. 
 

 
 
El sistema cuenta también con un módulo de alertas el cual nos avisa con 
anterioridad cuales de los insumos o productos están a punto de agotarse por 
completo del inventario. 
 

 
 
 
Y también cuenta con un amplio grupo de reportes que le permiten al usuario tener 
información detallada de los movimientos realizados en el establecimiento. 
 


